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Ges� enke
Individuelle

zu Weihna� ten & Neujahr

für Ihre Kunden 
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Spezialitäten
Fe� li� e

Weihnachten wird auch als das Fest der Liebe bezeichnet. 
Das finden wir wunderschön und bei dem Gedanken wird 
uns warm ums Herz. Weihnachten ist die Zeit, in der man 
mit Familie und Freunden gemeinsam Zeit verbringt. Es ist 
die Zeit, in der man sich etwas Persönliches schenkt, das von 
Herzen kommt. Zu dieser Zeit gehören auch weihnächtliche 
Köstlichkeiten.

Wir freuen uns, mit unseren Spezialitäten ein Teil Ihrer 
Weihnachtszeit sein zu dürfen. Ob zum Apéro, als Dessert 
oder mit kleinen Genussmomenten unter dem Christbaum.
 
In unserer Luzerner Backstube werden täglich gut 500 ver­
schiedene Spezialitäten hergestellt. Nach alten Rezepten, mit 
regionalen Zutaten und verkauft in über 21 Fachgeschäften 
in der Deutschschweiz.

Frohe Weihnachtstage wünschen Ihnen die Bachmann’s

Matthias Bachmann Raphael Bachmann

Geschenke für 
Ihre Kundeschaft

Viele Produkte gibt es 
auch als personalisierte 
Geschenke für Ihre Kund­
schaft. Verlangen Sie unsere 
separate Broschüre.

Preis- und Sortimentsänderungen sowie alle Rechte� 
vorbehalten. Angebote gültig bis 31.12.2024.
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Weihnachten 
mit Herz & Genuss

Advent & Weihnachten 2024
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«Es muss von Herzen kommen,  
was auf Herzen wirken soll.»

Charles Dickens

Ein Schutzengeli
 

für alle!

Schöne Bescherung!

(= Farbtupfer für 
die Fest tagstafel)

Macarons



Dreiländertour 
mit weihnachtlichen Spezialitäten

Typisch Schweiz:  
Grittibänz, Grättimaa, Hanselmaa, Elggermaa 
Der Teigmann mit seinen gegrätschten Beinen hat 
in der Schweiz viele Namen. Allen gemein ist, dass sie 
nur  für eine begrenzte Zeit erhältlich sind. Es gibt 
sie einzeln, auch mit Schoggi und für kurze Zeit als 
300 g-Grittibänz. Überraschen Sie Ihre Arbeitskolle­
ginnen und -kollegen mit einem Grittibänz. Es gibt 
sie zu sechst, acht, zwölft oder sechzehnt.

Alle Grittibänze  können Sie 
direkt in unserem  Online 
Shop bestellen:
www.confiserie.ch/
grittibaenze

Panettone� – Weihnachten auf italienisch
Für das süsse, luftige Weihnachtsgebäck aus Norditalien ruht 
unser Panettone-Teig drei Tage lang. So wird das Gebäck 
besonders saftig und luftig. Wir backen es nach italienischem 
Originalrezept in drei Varianten. 

Panettone Classic Gold-Verpackung, 500 g� CHF 17.60
Panettone Schoggi Bronze -Verpackung, 500 g� CHF 17.60 
(ohne Rosinen und kandierte Früchte)
Panettone Apfel-Zimt grüne Verpackung, 500 g� CHF 17.60
Panettone Grande Schoggi, in Karton, 750 g� CHF 27.90 
(ohne Rosinen und kandierte Früchte)

Butterstollen 500 g� CHF 17.60

Butterstollen – der deutsche Klassiker
Dieses typische Weihnachtsgebäck hat seinen Ursprung 
in Deutschland. Wir stellen ihn nach einem traditionellen 
Rezept von Hand her. Sein einmaliges Aroma erhält der 
Stollen von der flüssigen Butter, in der wir ihn nach dem 
Backen schwenken. Übrigens: Der Christstollen mit seinem 
Puderzucker-Mantel soll das in Windeln gehüllte Christkind 
darstellen. Ihm zu Ehren bäckt man den Stollen in der Weih­
nachtszeit seit über 600 Jahren.

Scannen & 
bestellen

Scannen & 
bestellen

Scannen & bestellen

Advent
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Advent 
Kleine Freuden bis zum Fest

Adventskalender Surprise Black & White 380 g Nettogewicht� CHF 44.60
Adventskalender Surprise Bunt 380 g Nettogewicht� CHF 44.60

Adventsbrot � CHF 4.40

Adventskalender
So wird der Advent vom ersten Tag an ein Genuss: Unsere 
Adventskalender sind mit 24 hausgemachten Bachmann-
Pralinés und -Spezialitäten gefüllt. Ohne Alkohol, auch für 
Kinder geeignet. 

Adventsbrot
Ein Aufsteller in den Advent: Das Adventsbrot aus luftigem 
Briocheteig mit Adventsgewürzen, Apfelwürfel, Sultaninen 
und Haselnusskernen lässt weihnachtliche Gefühle aufkom­
men. Ab Ende November ist es erhältlich.

Scannen & 
bestellen

Advent

5



Mit unseren Schutzengeli ® verschenken Sie eine persönliche Botschaft,  
die von Herzen kommt. Die handgemachten Truffes mit goldenen Flügeli sind 

himmlisch leicht, knusprig und umhüllt von bester Schweizer Schoggi.

www.schutzengeli.ch

Schutzengeli ® 16er
16 himmlisch leichte Knusper-Truffes, je 4 Stück
Milch, Dunkel, Caramel Salé und Erdbeere CHF 33.40

Schutzengeli ®
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SCH
ENK

EN UND GUTES TUN

Schutzengeli ® 21er
Genuss mal 21. Grosser Schutzen­
geli®-Stern mit 21 feinen Knusper-
Truffes in den Sorten 11 × Milch,  
4 × Dunkel, 3 × Mandarine Zimt und 
3 × Caramel Salé CHF 42.00

Schutzengeli ® 11er
11 himmlische Knusper-Truffes in den Sorten 
5 × Milch, 2 × Dunkel, 2 × Mandarine-Zimt,  
2 × Caramel Salé CHF 25.80

Schenken und Gutes tun: Ein Teil des Verkaufserlöses 
der Schutzengeli ® geht an die Bachmann-Stiftung, 
wo 100 % der Spenden in die ausgewählten Projekte 
fliessen. Mehr dazu:
www.bachmann-stiftung.ch

Schutzengeli ®  
1er Sternbox
Als Tischdekoration oder 
kleines Geschenk in der 
Vorweihnachtzeit gefüllt  
mit einem Schutzengeli®-
Truffe Milch CHF 3.70

Schutzengeli ®
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8er Schutzengeli ®
Neben unseren Klassikern Milch, dunkel oder ge­
mischt gibt es an Weihnachten auch die Geschmacks­
richtung Mandarine-Zimt. Die Schutzengeli ® passen 
auch an Weihnachten immer,  je CHF 13.50

MilchDunkel

Mixed

Schutzengeli ® Herz
Himmlisch leichte Schutzengeli ® Knusper-Truffes in 
den Sorten Milch, Dunkel, Caramel Salé und Erdbeere.
Herzbox, 3 Stück (Milch & dunkel) CHF 9.30
Herzbox, 12 Stück (4 Sorten) CHF 27.50

Schutzengeli ® Dosen
Exklusive Dose mit Knusper-Truffes Milch
4er-Dose CHF 9.90        1er-Dose neutral CHF 4.80

Christmas

Schutzengeli ®
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Schutzengeli ® 4er Stange
Mit Botschaft «Merry Christmas»  
oder «Danke» CHF 8.30

Schutzengeli ® 8er Mixed  
Happy New Year
8 himmlisch leichte Knusper-Truffes, je 2 Stück
Milch, dunkel, Caramel Salé und Erdbeere CHF 31.90

Bestellen Sie Ihre personalisierten 
Schutzengeli ® bequem im Online-Shop: 
www.confiserie.ch/
schutzengeli-personalisiert

B2B

Individuelle Verpackungen 
hinterlassen bleibenden Eindruck

Geschenke sollten so individuell und persönlich wie der Beschenkte sein. Sagen Sie Danke und überraschen  
Sie Ihre Mitarbeitenden und Kunden mit unseren individuellen Schutzengeli ®-Verpackungen mit Ihrem Logo.
(Mindestbestellmenge 30 Stück. Lieferfrist 17 Tage)

Ihr individueller Text 
auf der Rückseite

Ihre persönliche 
Botschaft auf der 

Vorderseite

Streifen in Ihrer 
Firmenfarbe

Hier steht Ihr Logo

Schutzengeli ®
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Sie sorgen für Adventszauber und erfüllen Herzens
wünsche. Heimlich und für uns Menschen meist 

unsichtbar. Weihnachtswichtel sind die kleinen grossen 
Helden dieser magischen Zeit. Wir feiern den  

Advent und Weihnachten gemeinsam mit vielen flinken  
und feinen Wichteln, ganz nach dem Motto  

«Und was wünschst du dir?».

Die Weihnachtswichtel 
zum Gernhaben

Weihnachtswichtel



Weihnachtswichtel Milch-Nuss
Der Wichtel mit grüner Mütze ist aus feiner Milch-Nuss-

Schokolade gegossen.

Weihnachtswichtel Milch
Dieser Wichtel wird aus feiner Milch­

schokolade gegossen.

Weihnachtswichtel ColorDieser Wichtel mit roter Mütze ist aus feiner Milchschokolade.

Wichtel Mini Duo
Das Wichtel Mini Duo ist gefüllt mit 

je einem Wichtel aus feiner Milch- und 

Grand Cru Maracaibo Schokolade.

11 22 33 44 55

Weihnachtswichtel
Die Wichtel gibt es aus feiner Milch- und Grand Cru Maracaibo Schokolade 1 | Weihnachtswichtel Milch-Nuss 100 g CHF 12.40       
2 | Weihnachtswichtel Milch 100 g CHF 12.40       3 | Trio Milch, Grand Cru und Color 3 × 25 g CHF 11.40       4 | Weihnachtswichtel 
Color 100 g CHF 12.40       5 | Weihnachtswichtel Mini Duo 2 × 25 g CHF 7.60

Scannen & 
bestellen

Weihnachtswichtel
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Kleine Meisterwerke
Handgemachte  

Pralinés & Truffes

Grand Cru
Dieser Begriff steht für ein einmaliges Schokoladen-Erlebnis: Die Grand 
Cru Pralinés werden aus der «Criollo»-Bohne hergestellt, der ursprünglichs­
ten Kakaosorte der Welt aus Venezuela. Zuvor wird sie sorgfältig geröstet, 
damit sich der Charakter des raren Edelkakaos entfalten kann. Pur, aus­
geprägt und unvergesslich – unsere Grand Cru Pralinés sind ein Geschenk 
für Geniesser.  
 
1 | Grand Cru 16er Geschenkbox Variation gefüllt mit Grand Cru lait 38 %, 
Grand Cru noir 65 %, Grand Cru Apricot, Grand Cru Caramel, Grand Cru 
Framboise, Grand Cru Nougat 1897 CHF 29.50

11

Scannen & 
bestellen

Pralinés & Truffes
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Gemischte Pralinés
2 | Bonbonnièren Festlich und exklusiv: Die Geschenkverpackungen sind gefüllt mit 
unseren hausgemachten Pralinés und Truffes. Erhältlich in 3 Grössen, mit oder ohne Alkohol. 
20er Bonbonnière CHF 34.50  30er Bonbonnière CHF 46.50 40er Bonbonnière CHF 57.50       
3 | Glamour-Box� Edle Geschenkbox gefüllt mit 12 hausgemachten Pralinés und Truffes ohne 
Alkohol CHF 20.90       4 | Praliné Christmas Geschenkbox gefüllt mit Pralinés ohne Alkohol 
gemischt. 4er Box CHF 8.90 9er Box CHF 16.80       5 | 27er Würfelbox mit einer Auswahl 
bester Bachmann Pralinés CHF 42.80

22

33

44

55

Scannen & 
bestellen

Pralinés & Truffes
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22

1 | Truffes� Eine runde Sache – täglich frisch von Hand 
hergestellt, ohne oder mit Alkohol ab CHF 27.80        
2 | 15er Dose Pralinés de Lucerne Hochwertige Blech­
dose im Nostalgie-Look gefüllt mit 15 hausgemachten 
Bachmann-Pralinés ohne Alkohol und einem drei­
sprachigen Booklet über die grössten Luzerner Sehens­
würdigkeiten. Erhältlich in unseren Luzerner Fach­
geschäften, auf Bestellung oder online CHF 27.60      

Pralinés und Truffes mit Ihrem Logo
Überraschen Sie Ihre Kunden oder Mitarbeitenden 
mit «Ihrem» Praliné. Wir bieten dazu verschie­
dene Techniken und Verpackungen: Atelierboxen, 
transparente Pralinésverpackungen, Pralinés­
verpackungen mit Wickel, Spezialverpackungen, 
Holzboxen oder Ihr Logo direkt auf dem Praliné als 
Logo-Praliné. Fragen Sie uns – wir zeigen Ihnen die 
vielfältigen Möglichkeiten auf:
Telefon: 041 227 70 70
E-Mail: kundendienst@confiserie.ch

Scannen & 
bestellen

Scannen & 
bestellen

Pralinés & Truffes
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33

44

Gute Wünsche Pralinés ®
Das richtige Wort zur richtigen Zeit: Mit den Stern­
pralinés verschenken Sie gute Wünsche für die 
Festtage und fürs neue Jahr. Die Sterne sind mit 
feinem Alpen-Caramel oder Nougatcreme gefüllt 
und mit natürlichen Farben bedruckt.  
 
3 | Gute Wünsche Stern 11er	 CHF�19.80
4 | Gute Wünsche Pralinés 5er	 CHF� 8.90

Pralinésterne
Pralinésterne im Cellosäckli, 4 × Sterne 
gold, 4 × Sterne silber CHF 8.90

Schokoladensterne
Schokoladensterne im Cellosäckli 
CHF 7.90

Liebe

Kraft

Ruhe

Erfolg

Zeit

Freude

Glück

Immer für eine Überraschung gut

Scannen & 
bestellen

Scannen & 
bestellen

Pralinés & Truffes
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Macarons
Farbtupfer für die Festtagstafel

Macarons



Unsere Confiseurinnen und Confiseure kreieren seit über 
40 Jahren mit viel Herz und handwerklichem Geschick diese 
kleinen Genussmomente. Die Brüder Raphael und Matthias 
Bachmann lernten während ihrer Ausbildung in Paris bei 
den besten Confiseuren und brachten das Wissen um die 
perfekte Herstellung von Macarons mit. 

Diese luftigen Köstlichkeiten sind ein beliebtes Mitbringsel 
und ideal, um die Familie, Freunde, Mitarbeitende oder Kun­
den zu verwöhnen. Unsere Macarons, aus Mandeln, Zucker 
und Eischnee hergestellt und mit feinen Crèmes gefüllt, 
sind in fünf ganzjährigen Sorten und saisonalen Variationen 
erhältlich. Eine individuelle Befüllung der Box ist in unseren 
Fachgeschäften möglich.

… und ab die Post!
Verschicken Sie eine Schachtel mit 25 Stück per Post. 
Heute bis 11.00 Uhr bestellen und schon morgen genies­
sen! Rechnen Sie an Weihnachten genügend Zeit für den 
Versand ein. Wählen Sie im Onlineshop die Aromen und 
eine Grusskarte aus: www.confiserie.ch/macarons

1 | Macaron Variation 25er Verpackung� CHF 29.80
2 | Macaron Elegance 25er Verpackung� CHF 29.80

Macarons-Genuss:  
Für jeden Anlass die perfekte Grösse
Egal ob Mini-Box, grosse Schachtel oder 
fertig abgepackte 25er Packung – stellen Sie 
Ihre Lieblingssorten direkt im Fachgeschäft 
zusammen oder wählen Sie aus den fertigen 
Angeboten in unseren Fachgeschäften und 
online. Überraschen Sie Ihre Liebsten mit 
dieser exklusiven Leckerei.

11 22

Scannen & 
bestellen

Unsere 5 feinen  
Weihnachtssorten
•	 Mandarine
•	 Champagner
•	 Zwetschge-Zimt
•	 Glühwein
•	 Bratapfel

Macarons
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Stück für Stück unverkennbar Bachmann. Unser Weihnachtskonfekt wird für Sie 
mit Herz, Handwerk und viel Liebe zum Detail ganz frisch hergestellt. 

Konfekt 
Stück für Stück handgemacht

Weihnachtskonfekt
Unser Weihnachtskonfekt wird nach traditionellen 
Rezepten täglich frisch hergestellt und von Hand aus­
gestochen. Sorten: Mailänderli, Zimtsterne, Biberli, 
Spitzbuben, Nussleckerli und Brunsli..
 
Gemischtes Säckli 150 g	 CHF	 9.20
Gemischtes Säckli 250 g	 CHF	14.90
Zimtsterne Säckli 140 g 	 CHF	 9.20
Weihnachtskonfekt 3er 42 g 	 CHF	 2.90

Luzerner Chatzestreckerli ®
Eine echte Luzerner Spezialität: Feines Florentiner 
Mandelgebäck.
 
Chatzestreckerli® Classic 16 Stück	 CHF	16.60
Chatzestreckerli® Classic Säckli 100 g	 CHF	 8.60

Weihnachtskonfekt-Dose
Hochwertige Geschenkdose gefüllt mit unseren beliebtes­
ten Weihnachtsguetzli. Feine Zimtsterne und Mailänderli 
sowie aromatische  Brunsli, Spitzbuben, Biberli und 
Nussleckerli. 300 g CHF 19.80

Spekulatius Bachmännli
Das knusprige Spekulatius Bach­
männli schmeckt nach Weihnachten 
und Caramel. Da kann man einfach 
nicht widerstehen. 150 g CHF 6.90

Scannen & 
bestellen

Scannen & 
bestellen

Konfekt
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Konfekt



Luzerner Schoggi Türmli ®
Diese Sehenswürdigkeit hat es in sich: Der 
Wasserturm aus dunkler oder heller Schokolade 
mit Kirsch-Truffes-Füllung. Das ideale Geschenk 
für Heimweh-Luzerner und Fans der Luzerner 
Confiserie-Kunst.

1er Truffes-Kirsch Milch	 CHF	 5.60
1er Truffes-Kirsch Dunkel *	 CHF	 5.60
3er Truffes-Kirsch	 CHF 	16.80
5er Truffes-Kirsch	 CHF	 25.20

* nur Online und auf Bestellung erhältlich

Wasserturm Stein ® 
Dieser Stein ist eine kulinarische Hommage an das 
bekannteste Luzerner Wahrzeichen. Das Original­
rezept von 1937 war lange streng geheim, aber 
heute teilen wir es gerne mit Ihnen: Geniessen Sie 
zartes Mandelbiscuit, getränkt mit Kirsch oder 
Baileys und umhüllt von Gianduja sowie Schweizer 
Schokolade. Ebenfalls inklusive: Ein Booklet über 
die Geschichte des Luzerner Wasserturms. 

2er Kirsch oder Baileys	 CHF	 8.10
4er Kirsch oder Baileys	 CHF	 15.90
6er Kirsch oder Baileys	 CHF	 23.20

LUZERNLUZERN

SO SCHMECKT UNSERE HEIMATSTADTSO SCHMECKT UNSERE HEIMATSTADT

Scannen & 
bestellen

Scannen & 
bestellen

Luzerner Spezialitäten
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Geschenk-Boxen
Für ganz individuelle Überraschungen

Packen Sie auch gerne Geschenke aus? Schicken Sie beson­
deren Menschen Momente, die man sonst nur am Geburts­
tag erlebt. Unsere schlichten, braunen Geschenkboxen füllen 
wir mit feinen Spezialitäten. Denn für eine Überraschung 
ist doch niemand zu alt, oder? Natürlich können unsere 
Geschenk-Boxen auch per Post versendet werden – rechnen 
Sie an Weihnachten genügend Zeit für den Versand ein. Ob 
ins nächste Quartier, in einen anderen Schweizer Ort oder 
ans Ende der Welt: Wir sorgen dafür, dass Ihre kulinarischen 
Grüsse schnell, frisch und sicher bei Ihrer Kundschaft oder 
bei Geschäftspartnern ankommen.

Bestellen Sie Ihre Box direkt im 
Online-Shop: 
www.confiserie.ch/
geschenkkollektion

Scannen & bestellen

Geschenk-Boxen
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22

33

Schoggi 
Himbeer 
Limetten

Schutzengeli 

Mandarinen  
Joghurt

Diese und mehr Torten können Sie mit ein paar 
Klicks in unserem Online-Shop bestellen: 
www.confiserie.ch/weihnachtstorten

Scannen & bestellen

Torten
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Torten dürfen an Weihnachten 
auf keinen Fall fehlen. Wählen 

Sie zwischen Klassikern wie 
Schwarzwälder oder die Original 

Kirschtorte. Alle Torten erhältlich 
ab 15. November (solange Vorrat).

Was wäre  
Weihnachten ohne

Torten

4 | Erdbeer-Joghurtmousse Fruchtiges Erdbeermousse mit erfrischender Joghurtmousse-Schicht. Genoise-Biscuit «à la France» auf feinem Mürbeteigboden. 
Für 6 Personen CHF 35.50 Für 10 Personen CHF 46.50       5 | Bachmann Schwarzwälder Schokolade und Rahm perfekt kombiniert. Ohne Kirschen und 
Alkohol. Für 6 Personen CHF 35.50 Für 10 Personen CHF 46.50       6 | Truffes Japonais-Biscuit mit zartschmelzender Ganachefüllung. Für 4 Personen CHF 24.50 
Für 6 Personen CHF 35.50       7 | Original Kirschtorte Das kulinarische Wahrzeichen von Zug in seiner edelsten Variante. Ein cremig-zarter Genuss nach dem 
Rezept von Konditoren-Weltmeisterin Juliane Bachmann. Für 6 Personen CHF 35.50       8 | Caramel Schoggi Leichtes Alpen-Caramelmousse kombiniert mit 
Mousse au Chocolat und  Genoise-Biscuit mit Schoggi-Geschmack. Für 6 Personen CHF 35.50       9 | Schoggi Rahm Leichtes, unverkennbares Schoggimousse 
aus edler Schweizer Schokolade und Genoise-Biscuit «à la France». Für 6 Personen CHF 35.50 Für 10 Personen CHF 46.50       10 | Mango Quark Leichtes 
Mango-Quarkmousse mit einer Mandel-Haselnuss-Dacquoise und  erfrischendem Johannisbeer-Coulis. Für 6 Personen CHF 35.50

44

55

66

7788

99

101 0

Erdbeer-Joghurtmousse

Bachmann Schwarzwälder

Schoggi 
Rahm

Mango  
Quark

Truffes

Original KirschtorteCaramel Schoggi

1 | Schoggi Himbeer Limetten Fruchtiges Himbeer-Limettenmousse 
kombiniert mit einer leichten Schoggicreme. Für 6 Personen CHF 35.50       
2 | Schutzengeli ® Weihnachtszauber für Schutzengeli ®-Liebhaber: 
Leichtes Haselnuss-Mousse auf Knusperboden. Für 6 Personen CHF 35.50       
3 | Mandarinen Joghurt Fruchtiges Mandarinen-Mousse mit erfrischender 
Joghurtmousse-Schicht und einem Mandarinen- Coulis in der Mitte. Für 
6 Personen CHF 35.50       

Haselnuss-Bûche
Bûche bedeutet Baumstamm und so sieht das 
typische Weihnachtsgebäck auch aus. Unsere 
Bûche besteht aus einem luftigen Haselnuss-
Biscuit gefüllt mit feiner Nusscreme und bestreut 
mit knusprigem Krokant. Ab 6. Dezember erhält­
lich (solange Vorrat).
 
Bûche für 7–8 Personen� CHF 35.50

Letzter Bestelltag  
für Abholung/Lieferung  
am 24. Dezember:  
20. Dezember

Torten
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Das Buffet
Kleine Häppchen – 

grosser Genuss
Ob salzig oder süss – das Buffet lässt keine Wünsche offen.  

Von Bruschette, Apéro-Canapés, Apéro-Brötli über Snack Board, 
Apéro-Gebäck bis Mini Pâtisseries – Sie haben die Qual der Wahl. 

Buffet süss & salzig
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Bruschette
Von Tomate-Mozzarella über Lachs bis 
zu Gorgonzola – mit Bruschette liegen Sie 
immer richtig. Diverse Sorten und Platten­
grössen ab CHF 44.00

Apéro-Canapés
Die hausgemachten Brotscheiben belegen wir  
für Sie mit unterschiedlichen Köstlichkeiten. 
Diverse Sorten und Plattengrössen ab CHF 43.00

Paillassini
Das luftig-knusprige Pain Paillasse 
wird grosszügig mit feinen Füllungen 
belegt und in praktische Stücke ge­
schnitten. 12 Stück CHF 42.00

Mini-Salate
Diese Mini-Salate sind ein gesunder Genuss im prakti­
schen Holzschälchen. Ob mexikanisch, orientalisch oder 
mediterran – lassen Sie sich von der Vielfalt unserer Salate 
überraschen 12 Stück CHF 31.00

Apéro-Gebäck
Sie sind die Klassiker auf 
dem Apéro-Buffet:  
Warme Gebäcke, vom 
Schinkengipfeli bis zum 
Chäschüechli. 
20 Stück	 CHF 46.00        
35 Stück	 CHF 81.00

Apéro-Brötli
Unsere Apéro-Brötli sind feinste Sandwiches im Kleinformat. Die 
frischen Laugen-, Vollkorn- oder Mohnbrötli überraschen mit 
kreativen und sorgfältig zubereiteten Füllungen. Von traditionell 
bis exotisch, von urchig bis urban – und natürlich auch in 
vegetarischen Variationen ab CHF 38.00

Letzter Bestelltag  
für Abholung/Lieferung  
am 24. Dezember:  
20. Dezember

In unserem Online-Shop finden Sie 
noch mehr Ideen für Ihr Buffet. Oder 
bestellen Sie gleich Ihre Favoriten: 
www.confiserie.ch/de/apero

Scannen & bestellen

Buffet süss & salzig
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Pilatus Surprise
Überraschen Sie Ihre Apéro-Gäste mit einem 
Brot, dem es sehr schnell den Deckel lüpft! Kein 
Wunder: Darunter verbergen sich fein gefüllte 
Sandwich-Triangel auf vier Etagen. In 7 Sorten 
erhältlich 600–700 g pro Brot ab CHF 35.00

Fleisch- und Käseplatten
Dieses Duo ist unschlagbar: Feinster Aufschnitt 
aus Schweizer Fleisch Seite an Seite mit den 
beliebtesten Schweizer Käsesorten.  
Fleisch- und Käseplatten CHF 62.00
Fleischplatten CHF 62.00 
Käseplatten CHF 62.00

Snack Board
Unsere Snack Boards zaubern die Sonne der 
Toskana auf den Tisch. Verwöhnen Sie Ihre Gäste 
mit feinen Antipasti, liebevoll auf einer Schale aus 
Palmblatt arrangiert CHF 58.00

Canapés diagonal
Kleine Kunstwerke mit Ecken und Kanten: 
Servieren Sie zum Apéro diese Canapés in 
traditionell eckiger Form. Wählen Sie aus zehn 
verschiedenen Varianten. Alle Canapés sind 
pflanzlich geliert ab CHF 30.00

Buffet süss & salzig
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Macarons
Mit den Macarons sorgen Sie bei 
Ihrem Apéro für ein paar exquisite 
Farbtupfer. Eine knusprige Hülle 
gefüllt mit feinsten Crèmes – das ist 
allerhöchste Pâtisserie-Kunst. Stellen 
Sie Ihre Macarons-Auswahl individuell 
zusammen. 24 Stück CHF 26.00

Mini-Pâtisserie
Viele kleine, süsse Glücksmomente: 
Baby-Cupcakes und Mini-Schnittli in 
verschiedenen Aromen ab CHF 45.00

Konfekt
Die grosse Perfektion im 
Kleinen: Das Konfekt wird 
bei uns von Hand her­
gestellt, deshalb ist jedes 
Stück ein Unikat.  
21 Stück	 CHF 26.00  
36 Stück	 CHF 40.00

Pralinés
Unter feinster Schokolade 
verstecken sich cremige 
Füllungen, weicher 
Marzipan, kräftige Nüsse 
oder feine Fruchtkompo­
nenten – insgesamt über 
20 Sorten. Wir stellen für 
Sie eine abwechslungsrei­
che Mischung aus Truffes 
und Pralinés zusammen. 
ab CHF 45.00

Apéro-Süssgebäcke
Es braucht nicht viel, um eine Kaffeepause in einen 
genussvollen Moment zu verwandeln. Bestellen Sie für 
Ihre Gäste oder Mitarbeitenden unsere drei beliebtes­
ten Süssgebäcke in praktischer Apéro-Grösse. 
12 Stück, gemischt	 CHF 24.00
20 Stück, gemischt	 CHF 40.00

Scannen & 
bestellen

Buffet süss & salzig

27



In jedem Stück ein König drin? Das besondere 
Kundengeschenk: 
www.confiserie.ch/kundengeschenke/ 
festtage-b2b/dreikonigskuchen

B2B

Frisch gebackene
Königinnen und Könige

Zum gemütlichen Frühstück am 6. Januar 
gehört der Königskuchen einfach dazu. 
Kaum steht er auf dem Tisch, wird gerätselt, 
in welchem Stück sich der König befindet 
und diskutiert, wer nun welches bekommt. 
Das leckere Brot gerät manchmal fast etwas 
in den Hintergrund. 

Ob klassisch oder mit Schoggi – wir haben 
für alle den passenden Königskuchen.

3er Königskuchen mit Sultaninen	 CHF� 4.60
6er Königskuchen klassisch mit Sultaninen	 CHF� 8.70
6er Königskuchen Schoggi	 CHF� 9.80
8er Königskuchen ohne Sultaninen	 CHF� 9.90
10er Königskuchen klassisch mit Sultaninen� CHF 12.20

Königin oder Köni
g  

für einen Tag!

Krönungsmoment

Scannen & 
bestellen

Königskuchen
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Individuelle Geschenke
und Giveaways

Geschenke und Giveaways im Business-Umfeld
Wir wollen dasselbe wie Sie: Nämlich bei Ihrer Kundschaft, den Mitarbei­
tenden oder Partnerinnen und Partnern einen bleibenden Eindruck hin­
terlassen. Mit Spezialitäten, die wir in unserer Luzerner Backstube täglich 
frisch herstellen. Aus besten Rohstoffen, mit viel Knowhow und grosser 
Liebe zum Handwerk.  

Aus diesen Spezialitäten zaubern wir schnell, unkompliziert und zu fairen 
Preisen individuelle Geschenke und Giveaways für Ihr berufliches Umfeld:
•	 Kleine Auflagen: Wir personalisieren die gewünschten Geschenke 

schon ab 50 Stück mit Logo oder Schrift. Auch sehr grosse Mengen 
sind kein Problem.

•	 Kurze Lieferfrist: Innerhalb von zehn bis 17 Tagen sind Ihre persön­
lichen Kundengeschenke bereit.

•	 Mit Versand: Wenn Sie möchten, verschicken wir Ihre Geschenke 
auch, inkl. Adressetiketten und Verpackung. 

Gerne persönlich für Sie da – unser Beratungsteam
Womit möchten Sie die Menschen in Ihrem beruflichen Umfeld über­
raschen und verwöhnen? Unser Beratungsteam hilft Ihnen, die passende 
Antwort auf diese Frage zu finden. Lassen Sie sich inspirieren und klären 
Sie offene Fragen.

Telefon: 041 227 70 70
E-Mail: kundendienst@confiserie.ch

Lassen Sie sich von unseren 
Kundengeschenken inspirieren: 
www.confiserie.ch/
kundengeschenke

Scannen & bestellen

Individuelle Geschenke
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Ihr Team-Event 
bei Bachmann

Sind Sie bereit für ein paar Genussmomente?
Erleben Sie einzigartige Aromen und tauchen Sie in unsere 
rosarote Geschmackswelt ein. Geniessen Sie hausgemachte 
Pralinés und Truffes, die alle ihren ganz eigenen Genussmo­
ment bieten. Das Chocolate Tasting bieten wir ausschliess­
lich in unserem Fachgeschäft am Schwanenplatz Luzern an. 
Gerne reservieren wir Ihnen einen Sitzplatz im Café. Eine 
Voranmeldung ist nicht erforderlich. Bitte beachten Sie, 
dass wir 20–30 Minuten benötigen, um ihr Tasting-Set frisch 
anzurichten.

Ort: Confiseur Bachmann am Schwanenplatz 7, 6004 Luzern
Telefonische Vorbestellung: 041 410 91 44
Kosten: CHF 45.00

Das Tasting-Set beinhaltet:
•	 15 hausgemachte Pralinés & Truffes
•	 2 Macarons
•	 1 Glas Liquid Hot Chocolate
•	 Wasser
•	 Tasting Broschüre (wahlweise in Deutsch, Englisch  

oder Portugiesisch)

Kreieren Sie Ihre eigene Schokoladentafel mit  
vielen feinen Zutaten und Dekorationen.

Giessen Sie Ihre eigene 
Schokoladenfigur und 
verzieren Sie diese nach 
Ihrem Geschmack.

Chocolate
Tasting

Schoggitafel-Schoggitafel-
GiessenGiessen

Schoggifigur-Schoggifigur-
GiessenGiessen

* Und wie wär's im Anschluss mit einem feinen Apéro im Lifestyle-Café "La vie en rose"?
* Und wie wär's im Anschluss mit einem feinen Apéro im Lifestyle-Café "La vie en rose"?

ca.  
120 Min.

ca.  
150 Min.

Jetzt buchen: www.confiserie.ch/betriebsfuehrung

Tauchen Sie in unsere rosarote Welt ein und 
erleben Sie unser Familienunternehmen haut­
nah. Erfahren Sie Spannendes aus unserer 
Backstube und werden Sie selbst zum Künstler. 

Das erwartet Sie am Team-Event:
•	 Empfang der Gäste
•	 Unternehmenspräsentation
•	 Aktivität (Schoggitafel-Giessen  

oder Schoggifigur-Giessen)
•	 Kurze Betriebsbesichtigung

Ort der Durchführung: Beim Haupt­
geschäft, an der Werkhofstrasse 20 in Luzern

Zeitfenster: ab 14.30 Uhr möglich

Dauer: 
•	 Schoggitafel-Giessen: ca. 120 Min.
•	 Schoggifigur-Giessen: ca. 150 Min.

Teilnehmerzahl: 3–10 Personen

Pauschalpreis (3–10 Personen): 
•	 Schoggitafel-Giessen: CHF 480.00
•	 Schoggifigur-Giessen: CHF 590.00

*

Events

30



Direkt bestellen auf:  
www.confiserie.ch/geschenkkarte
oder in einem der Fachgeschäfte aufladen lassen.

Genussmomente  
verschenken

Schenken Sie Genuss, der auch dann noch Freude macht, 
wenn Weihnachten längst vorbei ist. Die Bachmann Geschenk­
karte können Sie mit einem Betrag Ihrer Wahl laden, sie ist in 
allen Fachgeschäften einlösbar. 

Den aktuellen Saldo finden Sie jeweils auf dem Kassenbon.
Das Guthaben der Geschenkkarte kann problemlos auf die 
persönliche Kundenkarte übertragen werden. 

Fachgeschäfte & Cafés
Kontakt
Bestell-Service: 041 227 70 70
E-Mail: kundendienst@confiserie.ch

Bahnhof Luzern 	 Luzern	�  So

Schwanenplatz 7 	 Luzern	 � So

Tribschenstadt 	 Luzern	
Pilatusstrasse 14 	 Luzern	
Pilatusstrasse 17a 	 Luzern	 � So

Alpenstrasse 9	 Luzern	
Rössligasse 17a	 Luzern
Pavillon am Quai 	 Luzern	�  So

Bahnhofstrasse 89 	 Zürich	 � So

Bleicherweg 19	 Zürich
Sihlcity	 Zürich
Shoppi Tivoli 	 Spreitenbach
Metalli 	 Zug
Zugerland 	 Steinhausen	
Surseepark	 Sursee	
Mall of Switzerland 	 Ebikon	
Emmen Center	 Emmenbrücke	
Pilatusmarkt 	 Kriens	
Länderpark 	 Stans	

    mit Café                                So   sonntags geöffnet Wir freuen un
s  

auf Ihren Be
such

Öffnungszeiten
Detaillierte Angaben zu unseren 
Öffnungszeiten finden Sie auf:
www.confiserie.ch/standorte

Geschenkkarte · Standorte
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In der Weihnachtsbäckerei im Herzen von Luzern 
Duften Mailänderli, Spitzbueb und Zimmetstern
Mit viel Liebe und Sorgfalt täglich frisch kreiert
Dazu Geschenke aus Schokolade schön verziert

Und die feinsten Spezialitäten weit und breit 
Wir wünschen eine genussvolle Weihnachtszeit!
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